
Ré
f :

 4
60

83
1

Power BlenderOptionele Accessoires Boek met 80 recepten

Magimix Nederland BV - Schimminck 10A, 5301 KR, Zaltbommel
T: +31 (0) 418 54 05 05 - klantenservice@magimix.nl
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1   Doe alle ingrediënten in de blender, begin met de yoghurt, en mix 30 seconden 

met het programma SMooTHIE.

2   Voeg de siroop van de peren toe tot de gewenste consistentie bereikt is.

3   Serveer koud.
 *Allergenen: dit recept bevat lactose en sporen van sulfiet.

1   Doe alle ingrediënten (behalve de slagroom) in de kan van de blender en mix 

30 seconden met het programma SMooTHIE.

2  Verdeel over de glazen en eventueel met de geklopte slagroom.

HEERLIJKE PERENMILKSHAKE  

IJSKoFFIE MET SLAGRooM EN CARAMEL

400 g peren op siroop*
    1 mespuntje kaneel 

  15 g ahornsiroop* 125 ml Bulgaarse yoghurt*

  10 ijsklontjes

    1 kopje espresso 
300 ml melk*   12 ijsklontjes 

15 g suiker  2 el vloeibare karamel
     geklopte slagroom* (optioneel)

VooRBEREIDING: 5 min VooR 2 PERSoNEN        ACCESSoIRE:

VooRBEREIDING: 5 min VooR 2 PERSoNEN        ACCESSoIRE:
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IJSKoFFIE MET VANILLE-IJS

  Vervang de vloeibare karamel door 2 bolletjes vanille-ijs voor nog meer 

frisheid en smaak!  
 *Allergenen: deze recepten bevatten lactose.
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1  Pers de sinaasappels uit met de citruspers. Snijd de mango in stukken.
2 Doe alle ingrediënten in de kan van de blender.
3 Mix 30 seconden op functie SMOOTHIE.
4 Heel koud serveren.

1 Zet een kop slappe earl grey thee en laat afkoelen.
2  Pel en ontpit de perziken. Doe de ijsklontjes, de perziken, de thee en de honing 

in de kan en mix 30 seconden met het programma SMOOTHIE.

OcHTEnDEnErgIE

PErZIk IcE TEa 

    3 sinaasappels of   
250 ml sinaasappelsap
    1 mango

  60 ml water
    6 ijsblokjes 

200 ml earl grey thee
    2 grote perziken  

2 el honing
6 ijsblokjes

VOOrbErEIDIng: 10 min VOOr 2 PErSOnEn        accESSOIrES:

VOOrbErEIDIng: 10 min VOOr 2 PErSOnEn        accESSOIrE:

700 of

700 of

cITrOEn IcE TEa MET MUnT 

  Vervang voor een nog frissere smaak de perziken door 1 grote citroen. Schil 
de citroen en verwijder de pitten. Voeg na het mixen 4 muntblaadjes toe.
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Met handige boodschappenlijstjes, 
favoriete recepten en video’s

www.magimix.nl
Ne jetez plus vos anciens appareils,

réparez-les ou rapportez-les dans un pont de collecte

Citruspers  
Geplaatst op de deksel om het 
sap direct toe te voegen aan 
smoothies.

Mini-kom  
Voor snelle droge bereidingen  
en gemalen specerijen.

Blender kit  
2 Blendcups (400 ml + 700ml)  
+ 1 Mini-kom met een drinkdeksel,  
een strooideksel en een handgreep. 

Blendcups 
2 bekers (400 & 700ml) 
Blend de smoothie en neem 
deze gelijk mee!

S
O

E
P

E
N

20

21

1 Laat het brood ca. 10 minuten weken in een beetje water.

2  Dompel de tomaten in kokend water, snijd ze in vieren en druk de pitjes en 

het sap eruit.

3  Schil de komkommer en snijd de uien doormidden.  Verwijder de steel en 

de zaadlijsten van de paprika. Snijd alle groentes in grote stukken. Pel het 

knoflookteentje.

4  Giet eerst het vloeistof en vervolgens alle ingrediënten in de blender. Voeg 

zout en peper toe.

5  Start het programma SOUPS.

6  Breng verder op smaak en zet de gazpacho minstens 3 uur in de koelkast.

7 Heel koud serveren met een scheutje olijfolie en wat olijven.

 *Allergenen: dit recept bevat gluten en sporen van sulfiet.

1 Verwijder het vel van de gekookte bieten. Was en schil de komkommer.

2  Snijd de groenten in grote blokjes. De bieslook wassen en grof hakken 

(bewaar een paar takjes voor de garnering).

3  Doe alle ingrediënten in de blender en start het programma SOUPS. Gebruik 

indien nodig de spatel om het mengsel homogener te maken.

4  Koel bewaren. Serveren in kleine glaasjes, gegarneerd met takjes bieslook.

 *Allergenen: dit recept bevat lactose.

GAzPAcHO  

ROOmSOEP VAN RODE BiEt 

2 sneetjes witbrood* 

4 rijpe tomaten 

1 komkommer

1 rode paprika 

2 kleine uitjes 

1 teentje knoflook

  8 blaadjes verse basilicum

80 ml olijfolie

30 g balsamicoazijn*

  1 tl Espelette peper

     zo
ut, peper

    3 gekookte rode bieten 

   ¼ komkommer

125 ml Bulgaarse yoghurt*

    4 verse geitenkaas* 

15 g olijfolie

     zo
ut, peper

     bieslook
VOORBEREiDiNG: 15 min VOOR 6 PERSONEN 
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Power Blender AL
L YOUR JUICES

100%  NATURAL

easy 
recipes
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Gezond en boordevol vitamines in slechts een handomdraaiPluspunten van Magimix
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5 automatische programma’s

AUTO

Geen vitamineverlies22 000 tpm/minAutomatisch  
spoelprogramma

Smoothies

Crushed ice

Soepen

IJsdesserts

1.8L hittebestendige komBlendermix®  

Perfecte emulsies

AUTO
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B TESTED

LAB  T ES T ED

COLD MIX

1300 W SOUP

ICE

THERMO

GLASS

Krachtig
Perfecte combinatie van kracht, vormgeving en 
snelheid 22.000 / 1300Watt. 
Minimaal geluid.

Multifunctioneel
Cocktails, milkshakes, smoothies, soepen, 
notenpasta’s, beslag, snelle sorbets en ijsdrankjes.
Kan van Thermoglas voor koude en warme 
bereidingen.

Eenvoudig
5 automatische programma’s voor de meest 
gebruikte functies en traploos instelbare snelheden 
voor volledige controle.
Geleverd met mengspatel en receptenboek.
Geheel demonteerbaar en vaatwasserbestendig.


